
15.09.19 EIN HAUCH FRANKREICH
  Herstellung von Eclairs (süß und
  herzhaft) und Beerentörtchen

21.09.19 TORTEN-BASICS  
  Runde und eckige Torten eindecken,
  Fondant und Marzipandekorationen
  herstellen und verschiedene 
  Schrifttechniken erlernen

05.10.19 SAUERTEIG
  Herstellung eines Sauerteigs
  sowie Sauerteigbrote backen und
  verzieren

19.10.19 JETZT WIRD´S SCHAURIG 
  Halloweentorte aus leckeren Kürbis-
  kuchen und einer Frischkäsecreme in
  Kürbisform. Eingedeckt und verziert 
  mit Marzipan und Fondant.

02.11.19  PETIT FOURS     
  Gestaltet traumhafte Petit Fours 
  mit Fondant- und Schokoladen-
  dekorationen

KINDERGEBURTSTAG
Backt eure eigene Geburtstagstorte 
(ab 7 Personen; Preis: 25 € pro Person; 
Dauer: 2 h). 

MÄDELSTAG
Wählt einen Kurs aus und bekommt eine Flasche 
Sekt und eine kleine Snackplatte gratis dazu 
(ab 7 Personen).

MÄNNERABEND
Herstellen eines Sauerteigs, Verarbeitung zu 
Kassler im Brotteig und Herstellung Kräuter-
baguette (ab 7 Personen; Preis: 59 € pro 
Person). 

WEIHNACHTSFEIER ODER FIRMENEVENT
Sprechen Sie uns an und wir organisieren Ihren 
individuellen Backkurs.

Ihr gewünschter Backkurs/Termin ist nicht dabei?
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individuelle Lösung. 

PREIS PRO KURS: 59 € |  DAUER: 3-4 h

Preis pro Person. Wir behalten uns 
Terminänderungen bei zu geringer 
Teilnehmerzahl vor.

16.11.19 TORTEN-BASICS
  Runde und eckige Torten eindecken,
  Fondant und Marzipandekorationen
  herstellen und verschiedene
  Schrifttechniken erlernen

23.11.19 WEIHNACHTSBÄCKEREI: 
  STOLLEN
  Herstellung von Butter- und 
  Mohnstollen

04.12.19 BACKEN ZUM NIKOLAUS:
  HEXENHÄUSER
  Herstellung eines Lebkuchenteiges. 
  Zusammenbauen und Ausgarnieren 
  eines eigenen Pfefferkuchenhauses

11.12.19  WEIHNACHTSBÄCKEREI:
  ALLES RUND UM LEBKUCHEN
  Herstellung von Lebkuchenteig,
  Eiweißspritzglasur und
  Verarbeitung zu Lebkuchen-
  herzen und Dominosteinen

KURSANGEBOT INDIVIDUELL BUCHBARE 
EVENT-KURSE:


