
BÄCKEREI & KONDITOREI FUCHS  

Heike Staude 
Bahnhofstraße 13
03229 Altdöbern 

 
Telefon: 035434 207  

Web: konditorei-baeckerei-fuchs.de

AUF DIE  
PLÄTZCHEN,
FERTIG... LOS!
UNSERE KURSANGEBOTE



12.01.19	 JETZT WIRD’S BUNT 
	 	 Marzipanfiguren

25.01.19	 BRÖTCHENBACKKURS  
		  Vom Ossi-Brötchen, über 
		  Frühstückssemmeln bis 
	 	 Roggenschrotbrötchen

08.02.19	 DER KLASSIKER
		  Die Butterkremtorte mit 
		  moderner Geschmacksvielfalt

09.02.19	 SAUERTEIG 
	 	 Herstellung eines Sauerteigs 	
	 	 sowie Sauerteigbrote backen 	
		  und verzieren 

09.03.19 	 BROT, BRÖTCHEN,  
		  ZUCKERKUCHEN 		
		  Backen im Holzbackofen 

22.03.19	 EIN AUSFLUG NACH 
		  SKANDINAVIEN 
		  Blaubeertarte mit selbst-
	 	 gemachter Vanillesauce, 	 	
	 	 Zimtschnecken und finnischen 
		  Zuckerplätzchen

06.04.19	 ALLES RUND UM GELATINE 
	 	 Herstellung einer Obsttorte mit 
		  Gelee, einer Panna Cotta sowie 	
		  einer Sahnecremetorte

KINDERGEBURTSTAG
Backt eure eigene Geburtstagstorte  
(ab 7 Personen; Preis: 25 € pro Person;  
Dauer: 2 h). 

MÄDELSTAG
Wählt einen Kurs aus und bekommt eine Flasche 
Sekt und eine kleine Snackplatte gratis dazu 
(ab 7 Personen).

MÄNNERABEND
Herstellen eines Sauerteigs, Verarbeitung zu 
Kassler im Brotteig und Herstellung Kräuter- 
baguette (ab 7 Personen; Preis: 59 € pro 
Person). 

WEIHNACHTSFEIER ODER FIRMENEVENT
Sprechen Sie uns an und wir organisieren Ihren 
individuellen Backkurs.

Ihr gewünschter Backkurs/Termin ist nicht dabei?
Dann kontaktieren Sie uns und wir finden eine 
individuelle Lösung. 

PREIS PRO KURS: 59 € | DAUER: 3-4 h 

Wir behalten uns Terminänderungen bei 
zu geringer Teilnehmerzahl vor.

07.04.19	 OSTERBACKEN
		  Osterbrot, Hasenkekse und bunte 
		  Ostereier-Cupcakes für das Osternest

30.04.19 	 EIN HAUCH FRANKREICH 
	 	 Herstellung von Eclairs (süß und 
		  herzhaft) und Beerentörtchen

12.05.19	 BACKEN ZUM MUTTERTAG
	 	 Ein unvergessliches Mutter- 
		  Tochter-Erlebnis für alle 
		  Generationen

30.05.19	 MÄDELSTAG AN 
		  HIMMELFAHRT 
		  Schnappt euch eure Freundinnen 	
	 	 und gestaltet traumhafte Petit Fours 
		  und Fondant-Dekoration
	 	 (mit Begrüßungssekt)

14.06.19 	 SAUERTEIG 
	 	 Herstellung eines Sauerteigs 
	 	 sowie Sauerteigbrote backen und 	
		  verzieren

15.06.19	 MOTIVTORTEN 
	 	 Das persönliche Partyhighlight, 
		  dekoriert mit Fondant, Marzipan 
		  und echten Fotos aus Esspapier

KURSANGEBOT INDIVIDUELL BUCHBARE 
EVENT-KURSE:


